Obraceny kolaé tatin
Jablkca 3 karamel, obof untits

K VianocOm patH. A taky skvEle chulnd
spoletns

Ingredienoe:
* 150 § MEsa » 150 g Uk Knupice s
= i B jablek shednl velikosti -
slishog bEsiho =

Pors bp:

Iablka oloupeme a nakrdjime na
mEsiEky. Masio rozpustme v panvi
apridame cukr. A¥ se nuepustl 3 smis
ratne bublak, phidame jablka a CCa
1015 minu meC hidme 2 mé knout
2 obalit v karameiw Mezitim rozente-
jerme troube na 180 stuphl @ mevaime
liskowé tEsto. Jablika pak dime do formy
na dorktykolal 3 phikryjeme Estem.
Peleme Zsi 15 minut, =2 tEsto bude
mazlztid. Na zaver kolal , prekloplme”
tak, gy tEsto bylo dole, nakrdime
2 podivame. Wibormy je 258 tephy
a sermrelinow, theba keramelovou
b0 SImE kan oy oe.

Fraoncouzsky toost
Z vanocky

—aneb feskd verze popularal
franC ou ské dobeoty 5 winl vanilksy

Ingredianos:

» 4 plithoy vanof iy = 100 Ml migka «

= 2ygjce « 2 Hice javorovéno sinupu «

« Epeitice ks vaniboy « Epe e soli«
= kouEE kK miasta na smakenl 3 servirog-
nl+ pode chuti skolfice a Cerstyé oyoQe

na seryirovan »

Postup:

Rioedlehans vejoe, mi&kn, |avo oy
sinup, vamilkua sil smichame. lednok-
livé plEtiey vanolky ve smesi dikladni

namofime a smakime na sthednim

Podiydime b teplé cedobend plit-
kerm migrsla, Javorovym sinipem
2 ppadn® skoficl £i ovocem

stupni ng masle z obou stran doelakoga.

i . o i
SNIDANE s vuni VANOC
Urulné adventni vikendy | vdnofni

prdz dniny nobizefi klldnd dlowhd

rana, Kterd si vyloF emé Fikaji

o trochu slovnostnd snidani,

neflepe tokovou, Kterd vom
po Vanocich.

Klasika mezi snldanEmi Posypané sko-
fick pfelité ma slem a oedobent Lesalm
oyoDem ale budou Chutnat oprasdu
vanoing. lednoduche Bsho na livance
Je teba ok,

Ingre disTe:

* 350 ML M2k « 250 g Niacksé mouky -
=150 g bildho jogurby « pll sdto pritiu
do pediva » 2 vejce « 1velki Bloe misla «

+ trocha oleje na smadenl s

Postup:
Mouku promichéme s pratkem do pedi-
va W Jing mise smichame jogurt, migko,

VEjCE 3 roz putiné masto
a potom pfimichame do mouky. Testo
lifpme po malych Eastech na pangy
s roeehifatym olelem 2 sakime 2 obou
stran doelakoga

" IMgredience

Aco K tomu piE?

Hrome kasickeé ho kakam, horks Eokoli-
dy nebao Eaje se nabixl Weba opravcy

vanotni nealko svarak

Ingrediance:
» 1 litr bresinkoyEno dfusu « 0.5 litru

jablefnéno diusu « Bo mi javorého
sinupu = 10 ks ekl - 2 byfinky
shotice « 1 pomerant «

Dbadiusy 3 Javorovy sirup smichame
v hraci. Fidame pormerant rozoblemy
nia dilkcy @ kofenl {je moding sesypat ho
oo salku, aby v punti neplavalo). Pi-
vederne k vany, vafime asi 10 minuk na
e m ok s b poi, vyndame kofenl
a8 nzlsjeme. Sienice dozdobime plity
pomeranil @ phizk

Mini anketa: Co je pro tebe vind Wanoc?
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